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Wissen, Klönschnack, Kochen und Kontroverse:  
Ocean Summit lädt ein zu den Fischereiwochen  

Kiel, 28. Oktober 2021. Der Ocean Summit widmet sich in seinen 
Fischereiwochen vom 5. bis 28. November 2021 mit zahlreichen Expert*innen 
dem Thema Fischerei und lädt hierzu alle Meeresliebhaber*innen herzlich ein. 
Ob Lesung, Kochevent, Fachgespräche, Storytelling, Druck-Workshop oder 
Film-Diskussion, ob digitale oder Live-Veranstaltung – über allen neun Events 
steht die Frage: Wieviel ist es uns Menschen wert, Fisch zu essen?  

Der Fisch auf unseren Tellern verrät meist nicht mehr viel – könnte aber viele Geschichten erzählen. 
Gerade hier an der Küste, aber auch in küstenfernen Regionen ist Fisch ein gängiges und stets 
erhältliches Lebensmittel – Fisch ist köstlich, gesund und vielseitig. Doch wie in vielen Bereichen 
unseres Konsums stehen auch in der Fischerei die Massen, die wir verzehren, längst nicht mehr im 
Verhältnis zu natürlichen Beständen und ökologischem Gleichgewicht.  

Neben Müll im Meer ist Fischerei wohl das Thema, was uns am anschaulichsten zeigt, wie wir 
Menschen mit unserer Lebensweise die Gesundheit der Meere beeinträchtigen. Und darauf möchte 
der Ocean Summit hinweisen. Konstruktiv, faktenbasiert, erhellend, künstlerisch und unterhaltsam 
blicken wir auf Aspekte wie Fangquoten, Fischbestände, Geisternetze oder alternative Fischerei-
Methoden. Die Veranstaltungen sind wie immer kostenfrei und richten sich an Meeresfans 
verschiedenen Alters, mit oder ohne Vorkenntnisse.  

Fischereiwochen 2021 – Programmübersicht  

“Geisternetze – die unsichtbare Gefahr”, Online-Gespräch, Freitag, 5.11.2021, ab 19 Uhr 
Expert*innenrunde rund um Geisternetze, Herkunft und Bergung mit Gabriele Dederer (WWF), 
Christian Howe (Submaris) und Stefanie Werner, (Umweltbundesamt). Weitere Infos hier >>>  

"Mein Fisch, dein Fisch?", Fischerei-Spiel für Gruppen / Schulklassen ab 7. Klasse, 10.11.2021, 
Büdelsdorf,  Anmeldung erforderlich  
Im Rahmen dieses Fischereispiels werden die Folgen von Überfischung und der Sinn von Fangquoten 
erlebbar gemacht. Workshopleitung: Hannes Mühlens (Brot für die Welt). Weitere Infos hier >>>   

“Dein Handabdruck”, Workshop für f. Gruppen / Schulklassen ab 7. Klasse, Mittwoch, 10.11.2021, 
Büdelsdorf, Anmeldung erforderlich  
Welche Hebel können wir in Bewegung setzen, um unsere Welt nachhaltig zu verändern? Über den 
persönlichen Fußabdruck hinaus werden mit dem Handabdrucktest konkrete Aktionen für Kinder 
und Jugendliche zur Nachhaltigkeit erarbeitet. Weitere Infos hier >>>  
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Live-Cooking: “Kochen, Klönschnack & veganer Matjes”, Freitag, 12.11.2021, ab 17 Uhr im 
Livestream  (Mitkochen von daheim ist erwünscht, Rezept wird bereitgestellt)  
Valeska Diemel (BUND Fischerei-Expertin) und Marcel Lungershausen (Cocina Kiel Gründer & Experte 
für nachhaltige Ernährung)  kochen live und gemeinsamen mit Euch daheim vor den Bildschirmen 
eine vegane Matjes-Variante und klönschnacken über den Fisch auf unseren Tellern und eine 
meeresfreundliche Ernährung. Weitere Infos hier >>> 

“Lesung aus dem Tagebuch 1918-1923 des Eckernförder Fischers Fiete Daniel“, Donnerstag, 
18.11.2021, ab 18:30 Uhr, Schifffahrtsmuseum Kiel  
Das Leben des Eckernförder Fischers Fiete Daniel auf der Ostsee war entbehrungsreich und 
beeindruckend zugleich: Martin Hüdepohl liest aus den Tagebüchern seines Urgroßonkels Fiete 
Daniel. Das Gespräch führt Dr. Rudi Voss, Fischereibiologe der Universität Kiel. Eine Kooperation vom 
Center for Ocean and Society und dem Schifffahrtsmuseum Kiel. Weitere Infos hier >>> 

“Butter bei die Fische” – Live-Storytelling Abend, Samstag, 20.11.2021, ab 18:30 Uhr, Der Alte 
Mann Kiel, (Anmeldung nötig da Sitzplätze begrenzt)  
Nach der tollen Resonanz zum ersten Storytelling Event im Juni 2021 begrüßt die Ocean Familiy 
erneut spannende Gäste, die in kompakten 5-Minuten-Formaten persönliche Geschichten und Bilder 
zum Thema Fische und Meerliebe für das Publikum aufbereiten. Gäste: Rudi Voss, Anna Fiesinger, 
Tim Staufenberger, Marika Schulz, Rasha Shtay und Sven Bohde, weitere tba. Mehr Infos hier >>> 

“Mit PAL und Pinger die Schweinswale retten?” Online-Gespräch zum Schweinswalschutz in 
Schleswig-Holstein,  25.11.2021, ab 19 Uhr 
Schweinswale sind die einzigen heimischen Wale in der Ostsee – doch wie geht es ihnen? Was 
gefährdet sie? Und wie können wir sie schützen? Ein Gespräch über Wale, Lärm unter Wasser und 
Fischerei mit Ursula Siebert (Tierärztliche Hochschule Hannover), Fabian Ritter (Whale and Dolphin 
Conservation) und Till Holsten (Ostsee Info-Center Eckernförde). Weitere Infos hier >>> 

Seaspiracy – Wahrheit oder “vegane Propaganda"? Film Screening & Diskussion,  
Freitag, 26.11.2021, ab 19 Uhr, ORT TBA 
Die Netflix-Dokumentation "Seaspiracy" zeichnet ein düsteres Bild der globalen Fischindustrie. 
Zuschauer*innen stellen sich die Frage: Kann das wirklich alles stimmen? Nach einem gemeinsamen 
Filmscreening diskutieren die Expert*innen Valeska Diemel (BUND Fischerei-Expertin), Dr. Rüdiger 
Voss (Center for Ocean and Society, CAU Kiel) und Nicolas Herbst (MEP, FDP) darüber, wie viel 
Wahrheit in der Dokumentation steckt. Weitere Infos hier >>> 

“Vom Hering zur Scholle. Fische der Ostsee drucken”, Workshop, Sa, 26.11. 11-13 Uhr / So, 
27.11.2021, 11-13 Uhr, Kultur-Lücke Flensburg 
Druck: Die Flensburger Künstlerinnen Nicola Kochhafen und Kerstin Maywald möchten mit ihrem 
Druckgrafik-Workshops auf die bedrohten Fische der Ostsee aufmerksam machen. Anhand von 
reichhaltigem Bildmaterial werden Scholle, Hering und Co mit einfachen druckgrafischen Techniken 
auf Postkarten drucken! Für Kinder wie Erwachsene:  Weitere Infos hier >>>  


